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MOTTO OBCHODOW
NIE ZOSTAWIAJ NIKOGO Z TYtU
Woda to zycie. Woda to pozywienie.

Cykl eFORUM poswiecony obecnym i przysztym wyzwaniom branzy
spozywczej

Wydarzenie organizowane w ramach:
Obchodéw Swiatowego Dnia Zywnosci FAO 2023
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Food Safety Culture Initiative

ZAPROSZENIE

Szanowni Panstwo!

Obchody Swiatowego Dnia Zywnosci FAO, jak co roku odbywaja sie 16 pazdziernika.
FoodFakty pozostajg w Scistej komunikacji z biurem organizatora swiatowych obchoddéw i
w ramach naszego polskiego wktadu w popularyzacje celédw zrownowazonego rozwoju
przygotowaly juz trzecig edycje dedykowanego tej okazji wydarzenia dla branzy
spozywczej w Polsce — FoodFakty Summit.

Motto tegorocznych obchodow to:
"Woda to zycie. Woda to pozywienie. Nie pozostawiaj nikogo z tytu."

Woda moze by¢ produktem, sktadnikiem, medium technologicznym, pozostatoscig po
procesach mycia, we wszystkich wcieleniach i formach jest czynnikiem ryzyka
mikrobiologicznego i fizykochemicznego.

Wiaczamy sie w obchody Swiatowego Dnia Zywnosci FAO i serdecznie zapraszamy do
udziatu oraz wystuchania inspirujgcych prelekcji wybitnych specjalistow. Pierwszy dzien
poswiecimy wodzie, a drugi dzien FoodFakty Summit poswiecimy najwiekszym i
rosngcym wyzwaniom dla bezpieczenstwa zywnosci.

Serdecznie zapraszamy na eFORUM eksperckie.

Zatozyciel projektu FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL
Przewodniczgcy Komitetu Technicznego przy PKN nr 310

ds. Systemdéw Zarzqdzania Bezpieczeristwem Zywnosci

Cztonek Polskiej Grupy Roboczej przy IFS




Eksperci eFORUM - Food Fakty Summit

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Marta Krejpowicz

Kierownik Sektora Zdrowia, Srodowiska i Medycyny oraz Sektora Zagadnien
Podstawowych i Systemdéw Zarzadzania w Woydziale Prac Normalizacyjnych
Polskiego Komitetu Normalizacyjnego; mgr inz. technolog drewna, absolwentka
Wydziatu Technologii Drewna Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie

Matgorzata Ktak-Sionkowska
Starszy specjalista, Biuro Wspotpracy Miedzynarodowej, GIJHARS, Punkt
Kontaktowy KKZ FAO/WHO dla Polski

Barttomiej Szklar

Absolwent UWM w Olsztynie kierunek Technologia Mleczarska, Absolwent studiow
podyplomowych Zarzadzanie Jakoscig, zawodowo Technolog Zywnosci, metrolog,
Petnomocnik JakosSci w rdéinych branzach przemystu spozywczego, audytor
systemOéw GFS| oraz audytéw drugiej strony, inspektor dobrostanu zwierzat, TUV
SUD

Michat Klunder

Field Application Engineer Scientific and Laboratory Services (SLS), Pall Poland

Dagmara Dziedzina
Area Sales Manager Poland, Water Division, IDEXX Laboratories sp. z 0.0.

prof. dr hab. Rajmund Michalski

Absolwent Uniwersytetu Slaskiego w Katowicach (Wydziat Matematyki, Fizyki i
Chemii). Pracownik naukowy Instytutu Podstaw Inzynierii Srodowiska PAN w
Zabrzu. Obszar jego zainteresowan badawczych obejmuje m.in. zastosowania
metod instrumentalnych (w szczegdlnosci chromatografii jonowej) w badaniach
probek srodowiskowych, zywnosci oraz biomedycznych.




Eksperci eFORUM

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Kierownik Laboratorium badania zywnosci w Lubuskim Osrodku Innowacji i
Wdrozen Agrotechnicznych Sp. z 0.0. oraz Adiunkt w Katedrze Zywienia Cztowieka i
Dietoterapii  Uniwersytetu  Zielonogérskiego.  Zainteresowania  naukowe:
mikrobiologia zywnosci, biochemia i toksykologia zywnosci, jako$¢ i bezpieczenstwo
w taiicuchu zywnos$ciowym.

Absolwent Wydziatu Chemii Uniwersytetu Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie, ze
specjalnoscig chemia organiczna. Specjalista do spraw sprzetu i testow
laboratoryjnych z ponad 10 letnim dos$wiadczeniem. Od czerwca 2022 r. zatrudniony
w firmie Prognosis Biotech Polska na stanowisku Kierownika Sprzedazy w Polsce.

Przedstawiciel naukowy firmy ,,Shim-pol A.M. Borzymowski”. Specjalista technik
instrumentalnych LC/LCMS/MALDI.

Inzynier Sprzedazy, LECO Polska

Absolwent AGH w Krakowie kierunek Mechanika i Budowa Maszyn, IWE, IWI-C,
inspektor FROSIO Ivl. 1. W TUV SUD Polska od IV 2021 r. jako Specjalista ds.
energetyki i gospodarki wodorowej, odpowiedzialny za szkolenia oraz
przygotowanie analiz z zakresu technologii wodorowej. Cztonek grupy roboczej G1
porozumienia wodorowego w zakresie wytwarzania wodoru. W TUV SUD zajmuje
sie réwniez obszarami zwigzanymi ze spawalnictwem i ochrong antykorozyjna.

Adiunkt na Wydziale Energetyki i Inzynierii Srodowiska Politechniki Slaskiej oraz
pracownik naukowy w Instytucie Ekologii Terenéw Przemystowych w Katowicach.
Prowadzi badania dotyczgce mikroplastiku w Srodowisku wodnym. Autor wielu
publikacji naukowych; brata udziat w wielu projektach miedzynarodowych i
krajowych.



Eksperci eFORUM - Food Fakty Summit

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

dr inz. Witold K. Nocon

Adiunkt na Wydziale Energetyki i Inzynierii Srodowiska Politechniki Slaskiej oraz
pracownik naukowy w Instytucie Podstaw Inzynierii Srodowiska PAN w Zabrzu.
Autor publikacji zwigzanych m.in. z transportem i przemianami zawiesin oraz
mikroplastikiem w srodowisku wodnym. Brat udziat w wielu projektach badawczych
i komercyjnych z zakresu inzynierii i ochrony sSrodowiska oraz technologii wody i
Sciekéw. Popularyzator nauki — prowadzi wiele warsztatow dla dzieci i mtodziezy.

Joanna Maryniak-Szpilarska
Gtéwny specjalista, Biuro Wspdtpracy Miedzynarodowej, GIJHARS, Punkt
Kontaktowy KKZ FAO/WHO dla Polski

Pawet Kubala
Dyrektor Sprzedazy, CleanAccess Sp. z 0. o.




DZIEN 1. foodfalcty

25.10.2023 gOdz_ 11:00 -13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - START godz. 11:00

Wstep

11:00
foodfalty

J anusz OI e j n i k Food Safety Culture Initiative

Normalizacja w zakresie jakosci wody - kierunki rozwoju

11:10

Marta Krejpowicz gm

POLSKI KOMITET
NORMALIZACYJNY

Wytyczne dotyczace bezpiecznego uzycia i ponownego uzycia wody
w produkcji zywnosci - dotychczasowe i przyszte prace Komitetu KKZ
FAO/WHO do spraw Higieny Zywnosci

. 11:25 @
Matgorzata Ktak-Sionkowska
H- g IJHARS

Jakos¢ wody w przemysle spozywczym

11:40
Bartfomiej Szklar

System Pall Aria — wiecej niz filtracja wody

11:55
i Michat Klunder PALL CORPORATION

!




DZIEN 1. foodfalcty

25.10.2023 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

Czysta ekologia w procesach mycia: Oszczedzanie wody w branzy

spozywczej
12:10
Paweft Kubala - Clean Access é CLEANACCESS
Monitoring wody w kierunku Legionella spp.vs Legionella
pnuemophila w kontekscie ochrony zdrowia publicznego
12:25
Dagmara Dziedzina )04
e e SN
Co i dlaczego oznaczamy w wodach. Problemy i wyzwania
12:40
prof. dr hab. Rajmund Michalski @ ggjjt:alchnika

Sesja Q&A - ok. 13:00




DZIEN 2. foodfality

Food Safety Culture Initiative
26.10.2023 godz. 11:00 — 13:30

PROGRAM - START godz. 11:00

Wstep

11:00
Janusz Olejnik fg?,g,f?kty

Zagrozenia zdrowotne: Analiza globalnych pandemii, epidemiologii
choréb zakaznych i innych zagrozen zdrowotnych, ktore wptywaja na
zdolnos$¢ dostarczania zywnosci

11:10
A Rﬁ atedra Zywienia Czlowieka
dr Justyna Korycka-Korwek T ? ot
(?’O wSulechowie

Mykotoksyny wytwarzane przez grzyby Fusarium: Zrozumienie,
skutki i zapobieganie

11:30
‘ Grzegorz Niezbecki J)PRoGNOsIe

Czy alergeny w zywnosci stanowig duze zagrozenie dla
wspotczesnego konsumenta? Wyzwania analityczne w technikach
chromatografii cieczowej

11:42
dr inz. Pawef Stalica a
shim-pol

Spektrometria mas TOFMS w kontroli jakosci i bezpieczeristwa
Zywnosci: analiza pestycydow

12:00

Edyta SzySZkO EMPOWERING RESULTS

!




DZIEN 2 foodfalcty

26.10.2023 godz. 11:00 — 13:30 Food Safety Culture Initiative

Bezpieczenstwo instalacji wodorowych

12:15

Aleksander Gofgbek

Mikroplastik w wodzie do picia

12:30
dr lr'rz. K'atar.zy.na IYIoraczewska: @ Politechnika
Majkut i dr inz. Witold K. Nocon Slaska

Przeciwdziatanie i ograniczenie zanieczyszczen zywnos$ci otfowiem -
prace na forum Komitetu Komisji Kodeksu Zywno$ciowego
FAO/WHO do spraw Zanieczyszczerr Zywnosci

12:50

Joanna Maryniak-Szpilarska @
ITHARS

Sesja Q&A - ok. 13:05




WARUNKI UCZESTNICTWA

foodfakty
Summit 2023

1. Udziat w eFORUM FoodFakty Summit 2023 jest bezptatny.

Niezbedna jest rejestracja przez kwestionariusz dostepny na stronie foodfakty.pl.

3. Prosimy rejestrowac sie na e-maile firmowe. Rejestracja na e-maile prywatne moze
skutkowac brakiem potwierdzenia udziatu.

25 PAZDZIERNIKA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE

26 PAZDZIERNIKA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE

fOOdfa kty STREFAMANAGERA

Food Safety Culture Initiative foodfalty

To szeroko zakrojony projekt, w ktérym kluczowg role spetnia profesjonalny portal
informacyjny wraz z uzupetniajgcymi narzedziami, jak: newslettery, raporty, bazy danych.
Zapewniamy ,,zabieganej” kadrze managerskiej mozliwos¢ szybkiego i syntetycznego
zapoznania sie z najwazniejszymi trendami rynkowymi, zmianami w prawie i nowymi
technologiami dla jakosci i bezpieczenstwa poprzez portal, e-mail, komdrke i media
spotecznosciowe. Koncentrujemy sie na zagadnieniach wspierajgcych rozwéj szeroko pojetej
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Dla kadry kierowniczej proponujemy profesjonalne narzedzia wspierajgce ich prace
w Strefie Managera.

www.foodfakty.pl



https://foodfakty.pl/strefa-m
http://www.foodfakty.pl/
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-summit-woda-w-przemysle-spozywczym
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-summit-globalne-i-rosnace-zagrozenia-w-systemach-zywnosci

food
Summit 2023

16 October 2023

- World Food Day
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