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Food Safety Culture Initiative

ZAPROSZENIE

Szanowni Panstwo!

Kategoria produktow opartych na biatkach alternatywnych, w tym plant-based, zdobywa
coraz szersze kregi klientéw. Oczywistym jest, ze trudna biezgca sytuacja ekonomiczna
wptywa krotkoterminowo na zachowania klientéw, ale w perspektywie dfugoterminowej
trend pozostanie z pewnoscig niezmiennie wzrostowy.

Im wiekszy jest ten segment, tym wieksze wyzwania spotykajg producentéw. Dotyczy to
praktycznie kazdego obszaru, poczgwszy od dostepu do surowcéw, formulacji receptur,
zwiekszania skali produkcji, zastosowanych technologii i urzagdzen koriczagc na rownie
jesli nie wazniejszych aspektach bezpieczenstwa zywnosci.

Rosngce sg rowniez oczekiwania konsumentéw pod katem funkcjonalnosci, smaku
i wartosci odzywczych.

Celem wydarzenia jest przedstawienie Panstwu jak najszerszego horyzontu informacji
obejmujacych tematycznie nastepujace obszary:

* rynek i regulacje prawne

* technologie, formulacje

* kontrola jakosci i bezpieczenstwa, optymalizacja kosztow

* perspektywa prac naukowych i juz wdrozonych nowych technologii

Tematyka dnia pierwszego jest mocno skoncentrowana na napojach roslinnych
i alternatywach mleka, drugiego na optymalizacji procesow, a trzeci to spojrzenie
w przysztosc.

Serdecznie zapraszamy na eFORUM eksperckie.
Okazji do tak szerokiego spojrzenia na kategorie zywnosci plant-based nie mozna
przegapic!

Zatozyciel projektu FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL
Przewodniczqcy Komitetu Technicznego przy PKN nr 310

ds. Systemdéw Zarzqdzania Bezpieczeristwem Zywnosci

Cztonek Polskiej Grupy Roboczej przy IFS




Eksperci eFORUM - Postep w technologii zywnosci
Strategie Plant-Based

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Agnieszka Bujak
Client Business Partner w NielsenlQ, wspétpracuje z czotowymi producentami FMCG. Od
20 lat zwigzana z branzg badawczg, pracujgca zaréwno z producentami, jak i detalistami.

Mariusz Goca

Absolwent Politechniki toédzkiej, doktor nauk technicznych. W Dziale Urzadzen
Procesowych firmy Tetra Pak od 2003 roku. Pracuje na stanowisku Key Account
Managera. Odpowiedzialny jest za sprzedaz urzgdzen procesowych w kategoriach Ice
Cream, Beverage, Plant Based, Prepared Food.

dr Joanna Uchanska

Radczyni prawna. Partnerka w kancelarii Chatas i Wspdlnicy. Szefowa Praktyki Life
Science and Healthcare oraz wyktadowczyni Uniwersytetu Jagiellonskiego. Specjalizuje
sie w life science, przede wszystkim w branzach biotechnologicznej, farmaceutycznej,
spozywczej i beauty

dr hab. inz. tukasz topusiewicz

Adiunkt w Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiatéw Opakowaniowych
Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie. Gtéwnym
obszarem zainteresowan naukowych jest wykorzystanie surowcow roslinnych do
opracowania innowacyjnej, fermentowanej, bioaktywnej zywnosci funkcjonalnej oraz
dodatkéw do zywnosci.

Kate Krueger

Jako zatozycielka Helikon Consulting, Kate wspofpracuje z wizjonerskimi naukowcami
i przedsiebiorcami. taczy szerokie spojrzenie na akademicki i przemystowy krajobraz
miesa hodowanego komadrkowo i zaawansowanej technologicznie zywnosci z gteboka
wiedzg z zakresu biochemii biatek i biologii komdrek

!"_‘*’ Piotr Grabowski

Wspdtzatozyciel akceleratora start-updw spozywczych foodtech.ac




Eksperci eFORUM - Postep w technologii zywnosci
Strategie Plant-Based

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska prof. UPP

Nauczyciel akademicki z wieloletnim doswiadczeniem w ocenie i podnoszeniu jakosci
ksztatcenia. Kierownik Katedry Biochemii i Analizy Zywnosci, Vice Prezes Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci, Cztonek Komitetu Nauk o Zywnosci i Zywieniu
Polskiej Akademii Nauk. Z ramienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
wspotkoordynator w programie EQVegan.

Karolina Kisiel

Radczyni prawna przy Okregowej lzbie Radcéw Prawnych w Watbrzychu z ponad
dziesiecioletnim doswiadczeniem zawodowym. Jako cztonkini zespotu projektowego
POKL Kapitat Ludzki ,Przez dialog do porozumienia”, wyksztatcita kadre 51 Lideréw
Dialogu Spotecznego. Uczestniczyta w sporach zbiorowych prowadzonych przez
najwiekszych pracodawcéw w Polsce. Sprawowata funkcje menadzerskie w duzych
podmiotach gospodarczych: KGHM Polska Miedz S.A. i PGE GIiEK S.A. oraz w organach
innych spotek handlowych. Jest wyktadowczynig na Uniwersytecie Wroctawskim.

tukasz Tutaza

Zwigzany z przemystem spozywczym od 2008 roku - dania gotowe, przetwdrstwo miesa,
produkty roslinne, zywnos$¢ wygodna. Od 2014 roku pracuje w firmie Brenntag Polska
Sp. z o0.0., specjalizujgc sie w roslinnych zamiennikach miesnych oraz produktach
miesnych.

Edyta Szyszko
Inzynier Sprzedazy - LECO

Adrian Sikora

Od kilkunastu lat z sukcesem tgczy réznorodne doswiadczenie zawodowe w obszarze
sprzedazy, pomagajgc swoim klientom w rozwoju ich zaktadéw. We Flottweg Polska Sp.
z 0.0. odpowiedzialny za doradztwo technologiczne oraz sprzedaz dedykowanych
rozwigzan dla branzy spozywczej.

Geertrui Bosmans

Pracuje jako kierownik ds. badan nad pochodnymi zbdéz w firmie Puratos. Posiada
doswiadczenie w zakresie pochodnych zbdz i ich funkcjonalnosci w produktach
piekarniczych. Wykorzystuje te wiedze do opracowywania przysztych innowacji w dziedzinie
piekarnictwa i cukiernictwa.




Eksperci eFORUM

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Absolwentka Wydziatu Nowych Technologii i Chemii Wojskowej Akademii Techniczne;j.
Od prawie trzech lat zwigzana z firmg LPP Equipment sp. z 0.0. Specjalistka od analityki

Absolwentka Wydziatu Chemii Uniwersytetu tédzkiego, Lider Pracowni Analiz
Sensorycznych w Intertek Poland Sp. z 0. o.

Jest starszym menedzerem ds. zaangazowania korporacyjnego w Good Food Institute
Europe. Wspdtpracuje z firmami i inwestorami na catym sSwiecie, aby stymulowac
inwestycje, przyspiesza¢ innowacje i skalowac tancuch dostaw alternatywnych biatek —
a wszystko to szybciej, niz pozwolityby na to same sity rynkowe.

Ekspert ds. analiz i menedzer wiedzy branzowej dot. rynku rolno-spozywczego w PKO
Banku Polskim. Posiada kilkunastoletnie doswiadczenie w analizach sektora
zywnosciowego dla instytucji bankowych. Wczesniej pracownik Instytutu Ekonomiki
Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej. Doktor nauk ekonomicznych - absolwent
Wydziatu Nauk Ekonomicznych SGGW w Warszawie. Autor licznych publikacji
naukowych, popularnych oraz ekspertyz.

Chemistry Technical Manager, INTERTEK POLAND. Chemik, specjalista i audytor
w zakresie ISO 17025, ISO 22000, ekspert ds. prawa zywnosciowego, Lean, Lider
i trener w zakresie analizy sensorycznej

Prawie 22 lata w branzy dodatkéw i surowcéw funkcjonalnych stosowanych
w produktach miesnych i weganskich. W firmie Brenntag od ponad 16 lat jako
technolog odpowiedzialny za m.in.: biatka roslinne i zwierzece oraz substancje
bakteriostatyczne.




Eksperci eFORUM

KOLEJNOSC WEDtUG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Strategic Partnerships Manager w RoslinnieJemy

Dyrektor Marketingu Puratos Polska. Marketer z ponad 22-letnim doswiadczeniem w
branzy FMCG, B2B i materiatdbw budowlanych, zdobytym w polskich i
miedzynarodowych organizacjach.

Petna pasji profesjonalistka zaangazowana w stymulowanie pozytywnych zmian
w przemysle spozywczym. Dzieki ponad piecioletniemu dos$wiadczeniu w badaniach
rynku i zrozumieniu konsumentéw, zdobyta cenny wglagd w zachowania i preferencje
konsumentéw, aby sformuftowal strategie, ktére przyspieszg przejscie na system
zywnosci oparty na roslinach. W lutym tego roku dotaczyta do ProVeg International,
aby wspierac jej misje przeksztatcenia globalnego systemu zywnosciowego poprzez
zastgpienie 50% produktéw pochodzenia zwierzecego na catym sSwiecie zywnoscig
roslinng i uprawng do 2040 roku.




DZIEN 1. foodfalcty

20.09.2023 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - START godz. 11:00

11:00
Janusz Olejnik fOOdfakty

BLOK I - Perspektywa rynkowa

Rynek roslinnych alternatyw w danych sprzedazowych. Czy inflacja
sprzyja rozwojowi plant-based, czy go hamuje?

11:10

Agnieszka Bujak N I Q

BLOK Il - Perspektywa technologiczna

Napoje roslinne — technologiczne wyzwania obrébki procesowej na
przyktadzie napojow owsianych

11:25
Mariusz Goca L Tetra Pak”®

PROTECTS WHAT'S GOOD

BLOK Il - Perspektywa prawna

Nazewnictwo i reklama jako wyzwanie dla branzy opartej o rosliny

11:40
dr Joanna Uchanska CHALAS

| WSPOLNICY

Blok IV - Perspektywa przysztosc¢

Roslinny vs. mleczny - na ile jesteSmy w stanie zblizy¢ sie do

oryginatu?
drinz. tukasz topusiewicz

Zachodniopomorski
Uniwersytet Technologiczny
w Szczecinie

!




DZIEN 1. fOOd
20.09.2023 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - C.D.

The Future of Dairy: Beyond Animals
(Przyszto$é mleczarstwa: Wiecej niz biatka zwierzece) — wykfad w jez.
angielskim

12:15

Efektywnosc biznesowa, czego wymagajq i jakimi produktami oraz
firmami zainteresowani sg inwestorzy

L‘\ 12:30

‘v’r’ tech.ac
EQVEGAN - Europejskie kwalifikacje i kompetencje dla producentéw
zywnosci weganskiej
1 2 :42 Q W Mdd ,:;,{; /

AR

SESJA Q&A - okoto godziny 12:57

Dzien 1

Produkcja, optymalizacja

20 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE


https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-1

DZIEN 2. foodfalcty

21.09.2023 godz. 11:00 — 14:00 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - START godz. 11:00

BLOK I - Perspektywa prawna

Powitanie - wstep

11:00
Janusz Olejnik foodfalkty

Food Safety Culture Initiative

Omnibus. Czyli jak zmiany dyrektyw konsumenckich wptywajg na
relacje dostawcow i konsumentéw produktéw spozywczych

11:10
Karolina Kisiel GFP LECAL

Kanecelaria Prawna

BLOK Il - Od surowca do produktu - efektywnos¢ ekonomiczna
i jakosciowa

Produkcja zywnosci roslinnej — wyzwania technologiczne

11:25

tukasz Tut
viasz tuiaza E, BRENNTAG

Optymalizacja jakosci i wydajnosci produkcji: Wykorzystanie metody
Dumasa w analizie biatka roslinnego

11:37

Edyta Szyszko LECO

EMPOWERING RESULTS

Wysoki uzysk czy czystosé produktu? Jak wyglada optymalny proces
produkcji biatka roslinnego?

11:52
Adrian Sikora Y Flottweg

!




DZIEN 2. foodfalcty

21.09.2023 godz. 11:00 — 14:00 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - C.D.

Future of The Raw Materials
(Przyszto$¢ surowcoéw) — wyktad w jez. angielskim

12:07 (“é
Geertrui Bosmans PuU ratos

Food Innovation for Good

Wyznaczanie poziomu zawartosci biatka (metodg Kjeldahla)
i tluszczu (metodq Soxhleta) w surowcach wysokobiatkowych oraz
produktach na bazie roslin nawigzujacych do mleka i miesa

. =
12'27 @Pequiprfent Warsaw
\ ~ ’% Rk el P

L

R

Magdalena Gajda-Rqgczka

Najwieksze wyzwania dla kontroli jakosci sensorycznej produktow
plant-based

4

DZIEN 2.

12:42

Olga Stanistawska ntertek

Total Quality. Assured.

BLOK Il - Od surowca do produktu - efektywnos$¢ ekonomiczna
i jakosciowa

Expanding beyond plant-based meat — innovation in fermentation
and cultivated technologies

(Wyjscie poza roslinne zamienniki miesa - innowacje

w technologiach fermentacji i hodowli) — wyktad w jez. angielskim

12:52
Carlotte Lucas Sﬁ / I%%?%E?e?d

SESJA Q&A - okoto godziny 13:12

Dzien 2

Produkcja, optymalizacja c.d.

21 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUIJ SIE



https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-2
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-2

DZIEN 3. foodfalcty

22.09.2023 godz. 11:00 — 13:30 Food Safety Culture Initiative
PROGRAM - START godz. 11:00
Wstep
11:00
Janusz Olejnik f?sggl,fakty

BLOK | - Perspektywa rynkowa

Wyniki finansowe branzy spozywczej w swietle zmieniajacych sie
trendéw konsumenckich

11:10 ®

Mariusz Dziwulski ﬁ

Bank Polski

BLOK Il - Perspektywa technologiczna

Jedzenie przysztosci - rozwazania na temat kryteriow oceny jakosci
i bezpieczenstwa zamiennikow miesa

11:25

Dorota Nowak-Mordon l,nter tek

Total Quality. Assured.

Wybrane preparaty biatkowe w zywnosci roslinnej

: 11:40
Arkadiusz Medynski B BRENNTAG

Kierunek animal-free — czy serwatka z drozdzy bedzie nas dziwic za
5 lat?

11:52
Maciej Otrebski % ROSLINNIEJEMY

Taste Tomorrow - Plant Based Perspective
(Smak jutra - perspektywa produktow Plant-Based)

12:04 (S
% Piotr Chmielecki R.Urg:[(a)sd

| |




DZIEN 3. foodfalty

22.09.2023 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - C.D.

BLOK Ill - Perspektywa rynek, konsument, wiedza

Unveiling Consumer Acceptance of Plant-Based Foods: Insights from
the EU-Funded Smart Protein Project for Developing the Next
Generation of Foods

(Akceptacja konsumentéw dla zywnosci pochodzenia roslinnego:
spostrzezenia z finansowanego przez UE projektu Smart Protein
majacego na celu opracowanie zywnosci nowej generacji) — wyktad
w jez. angielskim

12:24
Elsa Guadarrama «; proveg

international

SESJA Q&A - okoto godziny 12:39

4

DZIEN 3.

Dzien 3

Odzywianie, znakowanie FOP

22 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE



https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-3

WARUNKI UCZESTNICTWA

1. Udziat w eFORUM Postep w technologii zywnosci — Strategie Plant-Based 2023 jest
bezptatny.

Niezbedna jest rejestracja przez kwestionariusz dostepny na stronie foodfakty.pl.

Prosimy rejestrowac sie na e-maile firmowe. Rejestracja na e-maile prywatne moze
skutkowac brakiem potwierdzenia udziatu.

Dzien 1
Produkcja, optymalizacja

20 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE

Dzien 2

Produkcja, optymalizacja c.d.

21 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE

Dzien 3
Odzywianie, znakowanie FOP

22 WRZESNIA 11:00

ZAREJESTRUJ SIE

fOOd', (T\ STREFA MANAGERA

Food Safety Culture Initiative ™ foodfalty

To szeroko zakrojony projekt, w ktérym kluczowg role spetnia profesjonalny portal
informacyjny wraz z uzupetniajgcymi narzedziami, jak: newslettery, raporty, bazy danych.
Zapewniamy ,zabieganej” kadrze managerskiej mozliwos¢ szybkiego i syntetycznego
zapoznania sie z najwazniejszymi trendami rynkowymi, zmianami w prawie i nowymi
technologiami dla jakosci i bezpieczenistwa poprzez portal, e-mail, komédrke i media
spotecznosciowe. Koncentrujemy sie na zagadnieniach wspierajgcych rozwadj szeroko pojetej
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Dla kadry kierowniczej proponujemy profesjonalne narzedzia wspierajgce ich prace
w Strefie Managera.

www.foodfakty.pl



https://foodfakty.pl/strefa-m
http://www.foodfakty.pl/
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-1
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-2
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-postep-w-technologii-zywnosci-strategie-plant-based-2023-dzien-3
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