
TOP OF 2024
Wybrane, najbardziej popularne warsztaty
z wydarzeń stacjonarnych w wersji online 

❑ Wygodna i efektywna formuła on-line 
❑ Czas pojedynczego warsztatu 1 h z sesją Q&A
❑ Możliwość zadawania pytań na czacie 
❑ Poziom dla profesjonalistów  

PARTNERZY MERYTORYCZNI

foodfakty@foodfakty.pl | tel. 501 370 590 

WARSZTATY WIEDZY 

MANAGERSKIEJ - ONLINE

FOODFAKTY SCIENCE 4 BUSINESS 2024

ZAPROSZENIE
11 i 12 grudnia 2024 – on-line



ZAPROSZENIE 

Szanowni Państwo,

Jak co roku w grudniu realizujemy kolejny projekt edukacyjny on-line. W roku 2024
zrealizowaliśmy trzy duże projekty stacjonarne, dwa w formule warsztatów i jedno w konwencji
multikonferencji FoodFakty Summit food7tomorrow. Mimo ogromnego zasięgu i ilosci
uczestników uznaliśmy, że włożona praca w przygotowanie materiałów oraz ich potencjał
merytoryczny jest tak duży, że należy je udostępnić je również w formule on-line, przynajmniej te
najbardziej "rozchwytywane".

Wspólnie z Partnerami przygotowaliśmy wersję on-line dla wcześniej realizowanych zajęć
stacjonarnie. Zajęcia on-line będą oczywiście w trybie live z możliwością zadawania pytań poprzez
chat.

Z pewnością nie odtworzymy w pełni atmosfery i możliwości warsztatu stacjonarnego, dlatego
skupimy się na przekazaniu wiedzy, ale nadal z opcją interakcji poprzez pytania.

Do zobaczenia, nie może Państwa zabraknąć!

Założyciel projektu FoodFakty 
Food Safety Culture Initiative PL

Janusz Olejnik



Partnerzy merytoryczni

PARTNERZY



Lista warsztatów

DZIEŃ 1 – 11.12.2024  – Co? Kiedy? Jak? 

9:00
Nadzór nad modelami kalibracyjnymi analizatorów bliskiej podczerwieni

Prowadzący: Adrian Maliszewski

ALS
10:30
Od degustacji do decyzji. Zanurzenie w świat badań sensorycznych i konsumenckich

Prowadzący: Joanna Krawczak

12:00
Krok po kroku: Wdrożenie monitoringu alergenów w przetwórstwie spożywczym

Prowadzący: dr Barbara Szuman

13:30
Opakowania z tworzyw sztucznych trudne pytania, łatwe odpowiedzi? 

Prowadzący: Anna Kozera-Szałkowska

Partner Godzina / Tytuł warsztatu / Prowadzący

DZIEŃ 2 – 12.12.2024 – Mikroby w natarciu 

9:00
Źródła zanieczyszczeń mikrobiologicznych i pochodzenia biologicznego w środowisku 
produkcyjnym - pogłębiona analiza zagrożeń filarem bezpieczeństwa wyrobu gotowego

Prowadzący: Emilia Żułcińska

10:30
Bezpieczeństwo Mikrobiologiczne Żywności 4.0: Wykrywanie, Przewidywanie i 
Zapobieganie Niezgodnościom Jakościowym

Prowadzący: Agnieszka Nona-Mołdawa, Michał Kowalczuk 

12:00
Krytyczne decyzje managerskie odnoście kryteriów mikrobiologicznych dla 
drobnoustrojów patogennych 

Prowadzący: Barbara Krupska

13:30
Trwałość i jakość żywności w warunkach przechowywania

Prowadzący: Karolina Tyl



Sylwetki ekspertów  

Karolina Tyl - Kierownik Laboratorium Mikrobiologicznego, SGS Polska

Joanna Krawczak - Sensory Business Manager, Food Poland, ALS

dr Barbara Szuman - Professional Service Associate, Neogen

Emilia Żułcińska - Ekspert ds. audytów, Silliker | Mérieux NutriSciences

Agnieszka Nona-Mołdawa - Product Manager Industry PL/HU/CZ, 
bioMérieux

Michał Kowalczuk - Dyrektor ds. Sprzedaży Europa Centralna i Wschodnia, 
Dział Rozwiązań Przemysłowych, bioMérieux

Barbara Krupska - Specialist Microbiology Department Food Business Line, 
Intertek

Adrian Maliszewski - Project Manager CEE, NOACK

Anna Kozera-Szałkowska - Dyrektor Zarządzająca Fundacji Plastics Europe 
Polska



JAK SIĘ ZAPISAĆ I WZIĄĆ UDZIAŁ?  

KLIKNIJ, ABY UZUPEŁNIĆ FORMULARZ ZGŁOSZENIA CHĘCI UDZIAŁU

KLIKNIJ, ABY UZUPEŁNIĆ FORMULARZ ZGŁOSZENIA CHĘCI UDZIAŁU  

Warunki uczestnictwa

Udział w wydarzeniu dedykowany jest profesjonalistom odpowiedzialnym za obszar 
bezpieczeństwa żywności w firmach produkujących, dystrybuujących żywność.
Zapraszamy również przedstawicieli urzędów odpowiedzialnych za kontrolę firm w 
łańcuchu żywnościowym. 

PROSIMY O REJESTRACJĘ POPRZEZ FORMULARZ FOODFAKTY – Zainteresowane osoby 
prosimy o zgłoszenie chęci udziału poprzez wypełnienie formularza rejestracyjnego.  
Wypełnienie formularza jest wstępnym wyrażeniem chęci udziału, wybór dnia oraz 
potwierdzenie udziału każdorazowo uzgadniane są z naszym konsultantem. 

Kroki rejestracji i potwierdzania uczestnictwa przez formularz rejestracyjny:

1. Wypełnienie formularza, który jest wyłącznie zgłoszeniem chęci udziału.
2. Ustalenie z konsultantem FoodFakty (skontaktujemy się) możliwości udziału w 

konkretnym dniu.
3. Wniesienie opłaty

Wpłaty wyłącznie po wcześniejszym potwierdzeniu możliwości udziału przez konsultanta 
FoodFakty. 

https://foodfakty.pl/top-of-2024-wybrane-najbardziej-popularne-warsztaty-z-wydarzen-stacjonarnych-w-wersji-online


Zgłoszenie udziału – Odpłatność  

ZGŁOSZENIE CHĘCI UDZIAŁU

1. Poprzez rejestrację wstępną pod linkami podanymi powyżej
2. Wysyłając informację e-mailem na adresy:

foodfakty@foodfakty.pl
dok@foodfakty.pl

3. Telefonicznie pod numer telefonu:
663 224 529
600 972 263
507 726 456

Cena zawiera:
Świadectwa uczestnictwa dla osób zarejestrowanych 
Dostęp do nagrań przez 10 dni od momentu ich udostępnienia (bez prawa udostępniania osobom 
niezarejestrowanym)
UWAGA! Rabaty nie sumują się.
Ceny w tabeli netto, VAT 23%
* możliwość zwolnienia z podatku VAT dla jednostek finansowanych z budżetu Państwa.
Rejestracja na portalu FoodFakty jest wyłącznie wstępnym wyrażeniem chęci udziału. 
Każdorazowo skontaktuje się z Państwem nasz konsultant i potwierdzi warunki oraz ustali sposób płatności.

Rodzaj udziału Wybrany dzień Całość

Solo - udział 1 osoby z firmy 390 PLN 590 PLN

FIRMA 3 – do 3 osób z firmy  790 PLN 1190 PLN

FIRMA 5 – do 5 osób z firmy 990 PLN 1390 PLN

FIRMA 10 - do 10 osób z firmy 1390 PLN 1890 PLN 

RABATY

Klienci Strefy Managera - 15%

Ilość pakietów „FIRMA 10” ograniczona, decyduje kolejność zgłoszeń 
Inne konfiguracje - prosimy o kontakt z konsultantem 
UWAGA! Rabaty nie sumują się.

Nauka (Uczelnie, Instytuty badawcze,
Inspekcje urzędowe)

Cena za osobę netto

Udział w jednym wybranym dniu 100 PLN*

Udział w obu dniach 200 PLN*

REJESTRACJA

mailto:foodfakty@foodfakty.pl
mailto:dok@foodfakty.pl
https://www.foodfakty.pl/top-of-2024-wybrane-najbardziej-popularne-warsztaty-z-wydarzen-stacjonarnych-w-wersji-online
https://www.foodfakty.pl/top-of-2024-wybrane-najbardziej-popularne-warsztaty-z-wydarzen-stacjonarnych-w-wersji-online
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