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ZAPROSZENIE

STREFA MANAGERA foodfa kty

foodfakty Food Safety Culture Initiative

Szanowni Panstwo,

Jak co roku w grudniu realizujemy kolejny projekt edukacyjny on-line. W roku 2024
zrealizowalismy trzy duze projekty stacjonarne, dwa w formule warsztatéow i jedno w konwencji
multikonferencji FoodFakty Summit food7tomorrow. Mimo ogromnego zasiegu i ilosci
uczestnikow uznaliSmy, ze wiozona praca w przygotowanie materiatéw oraz ich potencjat
merytoryczny jest tak duzy, ze nalezy je udostepnic je réwniez w formule on-line, przynajmniej te
najbardziej "rozchwytywane".

Wspdlnie z Partnerami przygotowaliémy wersje on-line dla wczesniej realizowanych zajec
stacjonarnie. Zajecia on-line bedg oczywiscie w trybie live z mozliwoscig zadawania pytan poprzez
chat.

Z pewnoscig nie odtworzymy w petni atmosfery i mozliwosci warsztatu stacjonarnego, dlatego
skupimy sie na przekazaniu wiedzy, ale nadal z opcja interakcji poprzez pytania.

Do zobaczenia, nie moze Panistwa zabrakng¢!

Janusz Olejnik

Zatozyciel projektu FoodFakty
Food Safety Culture Initiative PL
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DZIEN 1 -11.12.2024 - Co? Kiedy? Jak?
9:00

Nadzér nad modelami kalibracyjnymi analizatoréw bliskiej podczerwieni

Prowadzacy: Adrian Maliszewski

10:30

Od degustacji do decyzji. Zanurzenie w Swiat badan sensorycznych i konsumenckich
Prowadzacy: Joanna Krawczak

12:00

Krok po kroku: Wdrozenie monitoringu alergenéw w przetwoérstwie spozywczym

Prowadzacy: dr Barbara Szuman

13:30
Opakowania z tworzyw sztucznych trudne pytania, tatwe odpowiedzi?

Prowadzacy: Anna Kozera-Szatkowska

DZIEN 2 — 12.12.2024 — Mikroby w natarciu
9:00
Zrédta zanieczyszczen mikrobiologicznych i pochodzenia biologicznego w $rodowisku
produkcyjnym - pogtebiona analiza zagrozen filarem bezpieczenstwa wyrobu gotowego
Prowadzacy: Emilia Zutcinska
10:30
Bezpieczeristwo Mikrobiologiczne Zywnosci 4.0: Wykrywanie, Przewidywanie i
Zapobieganie Niezgodno$ciom Jakosciowym
Prowadzgcy: Agnieszka Nona-Motdawa, Michat Kowalczuk

12:00
Krytyczne decyzje managerskie odnoscie kryteriow mikrobiologicznych dla
drobnoustrojéw patogennych

Prowadzacy: Barbara Krupska

13:30
Trwatosé i jakos¢ zywnosci w warunkach przechowywania

Prowadzacy: Karolina Tyl



Sylwetki ekspertow

Anna Kozera-Szatkowska - Dyrektor Zarzgdzajgca Fundacji Plastics Europe
Polska

Michat Kowalczuk - Dyrektor ds. Sprzedazy Europa Centralna i Wschodnia,

Dziat Rozwigzan Przemystowych, bioMérieux

Joanna Krawczak - Sensory Business Manager, Food Poland, ALS

Barbara Krupska - Specialist Microbiology Department Food Business Line,
Intertek

Adrian Maliszewski - Project Manager CEE, NOACK

Agnieszka Nona-Motdawa - Product Manager Industry PL/HU/CZ,
bioMérieux

dr Barbara Szuman - Professional Service Associate, Neogen

Karolina Tyl - Kierownik Laboratorium Mikrobiologicznego, SGS Polska

Emilia Zulciniska - Ekspert ds. audytéw, Silliker | Mérieux NutriSciences




Warunki uczestnictwa

Udziat w wydarzeniu dedykowany jest profesjonalistom odpowiedzialnym za obszar
bezpieczenstwa zywnosci w firmach produkujacych, dystrybuujgcych zywnosc.
Zapraszamy rowniez przedstawicieli urzedéw odpowiedzialnych za kontrole firm w
tancuchu zywnosciowym.

JAK SIE ZAPISAC | WZIAC UDZIAL?

— Zainteresowane osoby
prosimy o zgtoszenie checi udziatu poprzez wypetnienie formularza rejestracyjnego.
Wypetnienie formularza jest wstepnym wyrazeniem checi udziatu, wyboér dnia oraz
potwierdzenie udziatu kazdorazowo uzgadniane sg z naszym konsultantem.

Kroki rejestracji i potwierdzania uczestnictwa przez formularz rejestracyjny:

1. Wypetnienie formularza, ktéry jest wytgcznie zgtoszeniem checi udziatu.

2. Ustalenie z konsultantem FoodFakty (skontaktujemy sie) mozliwosci udziatu w
konkretnym dniu.

3. Whniesienie optaty

Whptaty wytgcznie po wczesniejszym potwierdzeniu mozliwosci udziatu przez konsultanta
FoodFakty.

KLIKNIJ, ABY UZUPELNIC FORMULARZ ZGtOSZENIA CHECI UDZIALU



https://foodfakty.pl/top-of-2024-wybrane-najbardziej-popularne-warsztaty-z-wydarzen-stacjonarnych-w-wersji-online

Zgtoszenie udziatu — Odptatnos¢

Rodzaj udziatu Wybrany dzien Catosé
Solo - udziat 1 osoby z firmy 390 PLN 590 PLN
FIRMA 3 —do 3 0s6b z firmy 790 PLN 1190 PLN
FIRMA 5 —do 5 0séb z firmy 990 PLN 1390 PLN
FIRMA 10 - do 10 0séb z firmy 1390 PLN 1890 PLN
RABATY

Klienci Strefy Managera - 15%

llos¢ pakietéw ,FIRMA 10” ograniczona, decyduje kolejnosc¢ zgtoszen
Inne konfiguracje - prosimy o kontakt z konsultantem
UWAGAI Rabaty nie sumuja sie.

Nauka (Uczelnie, Instytuty badawcze,

. Cena za osobe netto
Inspekcje urzedowe) &
Udziat w jednym wybranym dniu 100 PLN*
Udziat w obu dniach 200 PLN*

Cena zawiera:

Swiadectwa uczestnictwa dla oséb zarejestrowanych

Dostep do nagran przez 10 dni od momentu ich udostepnienia (bez prawa udostepniania osobom
niezarejestrowanym)

UWAGA! Rabaty nie sumuja sie.

Ceny w tabeli netto, VAT 23%

* mozliwos¢ zwolnienia z podatku VAT dla jednostek finansowanych z budzetu Panstwa.

Rejestracja na portalu FoodFakty jest wytgcznie wstepnym wyrazeniem checi udziatu.

Kazdorazowo skontaktuje sie z Panstwem nasz konsultant i potwierdzi warunki oraz ustali sposdb ptatnosci.

ZGtOSZENIE CHECI UDZIAtU

1. Poprzez rejestracje wstepng pod linkami podanymi powyzej
2. Wysytajgc informacje e-mailem na adresy:
foodfakty@foodfakty.pl
dok@foodfakty.pl
3. Telefonicznie pod numer telefonu:
663 224 529
600 972 263 fOOd fa kty

507 726 456 HORIZON SCANNING



mailto:foodfakty@foodfakty.pl
mailto:dok@foodfakty.pl
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https://www.foodfakty.pl/top-of-2024-wybrane-najbardziej-popularne-warsztaty-z-wydarzen-stacjonarnych-w-wersji-online
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501 344 668 02-233 Warszawa
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www.foodftakty.pl
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