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Warunki wstepne dla rozwoju Przemystu 4.0
Perspektywa 1 — Automatyzacja i robotyzacja
Perspektywa 2 — Zarzgdzanie informacjg w firmie
Perspektywa 3 — Koszty jakosci
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Optymalizacja procesow produkcyjnych
i biznesowych w przemysle spozywczym



https://ilim.lukasiewicz.gov.pl/
https://www.infor.com/pl-pl
https://www.yaskawa.pl/
http://www.fenixsystems.eu/
https://www.buchi.com/en
https://www.mobile-industrial-robots.com/pl/
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Food Safety Culture Initiative

ZAPROSZENIE

Szanowni Panstwo!

Budowanie strategii na prostych przewagach rynkowych jak bezposrednie koszty pracy czy
surowcow, mozna zdecydowanie uznaé za niewystarczajgce. Teraz rozpoczyna sie walka o
kazda linie kosztowg w organizacji.

Coraz wiekszym, o ile nie najwiekszym potencjalnym kosztem, jest tak zwana zgodnosé
produktu, a koszty wycofania i ewentualnego kryzysu czesto decydujg o ostatecznym
istnieniu firmy.

Druga strona to robotyzacja produkcji i intralogistyki. Coraz wiecej rozwigzan dostepnych
jest rowniez dla branzy spozywcze;.

Te wszystkie krytyczne obszary mozna ujgé w kilka blokdéw, zawsze taczacych sie z ludimi
jako elementem krytycznym, ktéry jest powodem wiekszosci odstepstw od oczekiwanych
standardodw:

- Zarzadzanie wiedzg i informacjg o produkcie

- Zarzadzanie informacjg w fancuchu dostaw

- Procesy produkcyjne

- Procesy logistyczne

llos¢ i tempo procesdw, informacji juz dawno wykraczajg poza mozliwosci zarzadzania nimi
bez wsparcia odpowiednimi narzedziami, ale chcac uzyskaé efekt optymalizacji nie wystarczy
posiada¢ dobre narzedzia, niezbedna jest kompleksowa strategia i zaangazowanie
organizacji.

Serdecznie zapraszam na eFORUM eksperckie. Przygotowaliémy dla Panistwa kilka
réoznorodnych doniesien, bezposrednio od najlepszych ekspertéow w dziedzinie.

Nie moze Panstwa zabrakna¢, liczymy réwniez, ze przekazecie informacje dalej w swoich
organizacjach.

Zatozyciel projektu FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL
Przewodniczgcy Komitetu Technicznego przy PKN nr 310

ds. Systemdw Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci

Cztonek Polskiej Grupy Roboczej przy IFS




KOLEJNOSC WG WYSTAPIEN PRELEGENTOW

FoodFakty - Food Safety Culture Initiative PL - zatozyciel - CEO
Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej, przewodniczgcy KT 310

Ekspert Chief Executive Officer Forum Automatyki i Robotyki Polskiej. Ekspert w zakresie
automatyzacji, nowoczesnej robotyki, Przemystu 4.0 i Internetu Rzeczy. Komentuje kondycje
polskiego i Swiatowego przemystu w kontekscie czwartej rewolucji przemystowej. Uczestniczy
w pracach Zespotu ds. Transformacji Przemystowej (ZPT) przy Ministerstwie Rozwoju.

Inzynier Sprzedazy w Yaskawa Polska Sp. z 0.0. Zwigzany z automatykq przemystowq od 10 lat.
W Yaskawa Polska odpowiedzialny za sprzedaz i wsparcie klientéow. Absolwent Politechniki

Lubelskiej. ,Robotyzacja jest szansq dla polskich zaktadéw przemystowych. Szansq - ktérg nalezy
dobrze wykorzystac”.

Specjalista ds. robotéw mobilnych w ASTOR Sp. z o.0. (partner Mobile Industrial Robots).

Senior Account Manager, Infor. Inzynier Informatyki i Ekonometrii. Koncentruje sie przede
wszystkim na pracy z klientami z sektora produkcji zywnosci i napojéw. Dzieki bogatemu
doswiadczeniu w dziedzinie zintegrowanych systemdéw informatycznych oraz praktycznej
znajomosci metod automatyzacji proceséw produkcyjnych z powodzeniem wspiera klientéw
Infor w ich cyfrowej transformacji.

Dyrektor Techniczny w INDUSTA. Autoryzowany przedstawiciel BUCHI w zakresie pomiaréw
NIR-Online.

Product Manager FDCS, Fenix Systems. Od dwdch lat w firmie Fenix Systems zajmuje sie
tematem zbierania oraz analizy danych. Ciggle rozwijam sie w obszarze Przemystu 4.0,
poniewaz Przemyst 4.0 wymaga od nas wdrazania wszelkich innowacyjnosci na biezqco,

w sposob ciggty. ,Bez danych jestes tylko kolejng osobg z opinig” William Edwards Deming.

Analityk biznesowy w Sieci Badawczej tukasiewicz - Poznanskim Instytucie Technologicznym
oraz wyktadowca akademicki na Wyzszej Szkole Logistyki w Poznaniu. Specjalista ds.
optymalizacji proceséw biznesowych, wspétautor metodyki analizy procesowej. Posiadajqgcy
miedzynarodowe doswiadczenie w realizacji projektéw zwigzanych z analizq biznesowq,
zaréwno komercyjnych, jak i statutowych, na szczeblu krajowym oraz europejskim.

Wyzsza Szkota Bankowa w Warszawie, Wiceprezes Instytutu Industry 4.0. Posiada wieloletnie
doswiadczenie jako doradca biznesowy oraz profesor tytularny, a takze ,visiting”
Uniwersytetéw i Szkét Wyzszych: polskich, meksykanskich, kanadyjskich, amerykariskich oraz
hiszpanskich. Ambasador Industry 5.0 w Polsce.
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Powitanie. Co nas czeka w 2022? 11:00
Janusz Olejnik — pomystodawca i zatozyciel FoodFakty

Czy wiem na jakim etapie jest moja firma? Mapa drogowa
dojscia do 14 (metodologia ADMA)

Tomasz Haiduk — Ekspert Chief Executive Officer Forum Automatyki
i Robotyki Polskiej

Perspektywa — Automatyzacja i robotyzacja

Zwiekszenie produktywnosci w przedsiebiorstwie, dzieki 11:15
robotyzacji w branzy spozywczej — case study
Tomasz Powatka — Inzynier Sprzedazy w Yaskawa Polska Sp. z o.o. YAS KAWA

Podczas wystgpienia zostanqg zaprezentowane oficjalne statystyki IFR (International
Federation of Robotics) oraz innowacyjne aplikacje z branzy Food. A takze przyblizenie
historii marki Yaskawa i misji jakq niesie od poczgtkéw istnienia oraz omowienie struktury
firmy wraz z produktami jakie majq zastosowanie w przemysle spozywczym.

Jak usprawnic intralogistyke z zaktadach spozywczych. 11:30

Przeglad i wybrane przyktady rozwigzan mobilnych >
Piotr Bgcata — Specjalista ds. robotéw mobilnych w ASTOR Sp. z o.0.

(partner Mobile Industrial Robots)

Autonomiczne roboty mobilne (AMR) w efektywny sposdb automatyzujq transport
wewnetrzny, bezpiecznie przemieszczajgc produkty zardwno w strefach produkcyjnych,
jak i magazynowych. Podczas wystqpienia zaprezentujemy, jakie mozliwosci dajg
autonomiczne roboty mobilne MiR w branzy spozywczej i jakie rezultaty moze przyniesc
robotyzacja intralogistyki.

—


https://www.yaskawa.pl/
https://www.mobile-industrial-robots.com/pl/
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Perspektywa — Kreowanie produktow i kontrola jakosci produktu i procesu

11:45

Jacek Punda - Ekspert firmy Infor

Podczas prezentacji pokazemy, w jaki sposdb rozwigzania Infor, oparte na przetwarzaniu
w chmurze, wspierajq identyfikowalnos¢ zywnosci i umozliwiajg bezpieczne i sprawne
wycofanie produktdow. Zaprezentujemy mozliwosci skutecznego Sledzenia sciezek produktu
od dostawy surowcdow po sklepowq potke, a takze rejestrowania precyzyjnych informacji

o surowcach, potproduktach i produktach na kazdym etapie ich uzycia.

12:00

Jerzy Janota — Dyrektor Techniczny w INDUSTA, Autoryzowany — —rwiwewoee
przedstawiciel BUCHI w zakresie pomiaréw NIR-Online

Firmy produkcyjne czesto majq kftopot z utrzymaniem zqdanej jakosci produktu i obnizeniem
kosztow procesu. Czy na pewno posiadajqg doktadng informacje o sktadzie i parametrach
jakosciowych?

—)

WSPOLNIE BUDUJEMY

KULTURE BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

STREFA MANAGERA

foodfalkty


https://www.infor.com/pl-pl
https://www.buchi.com/en
http://foodfakty.pl/media/Strefa_Managera.pdf
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Perspektywa — Zarzadzanie informacjg w firmie i sytuacje kryzysowe

12:12

Jacek Punda - Ekspert firmy Infor

Podczas prezentacji skupimy sie na zarzgdzaniu danymi na wielu etapach przygotowania
produktow. Pokazemy metody agregowania informacji z réZznych jednostek organizacyjnych
(R&D, sprzedaz, kontrola jakosci, taricuch dostaw) oraz zrédet zewnetrznych (np. analizy

i prognozy rynkowe). Wskazemy, w jaki sposéb nowosci technologiczne, w tym sztuczna
inteligencja, wspierajq caty proces. Jak rozwiqzania Infor pomagajg usprawnic wspotprace
w catym ekosystemie — producent, dostawca, dystrybutor, sie¢ handlowa.

12:27
YFENIX

S YSTEMS

Krzysztof Zajgc — Product Manager FDCS, Fenix Systems

W czasie prezentacji zajmiemy sie tematami istotnymi dla rozwoju w kierunku Przemystu 4.0
— ciggtq komunikacjq, raportowaniem w czasie rzeczywistym oraz reagowaniem na sytuacje
alarmowe. Dla przedsiebiorstw produkcyjnych wazne jest, aby decyzje byty podejmowane
bez opdZnien. Wazne, aby reagowac na sytuacje alarmowe zaraz po ich wystgpieniu, a nie
gdy towar wystany jest juz do Klienta. Systemy zintegrowane zbierania danych —
przejrzystosc informacji oraz podejscie indywidualne do kazdego wdrozenia systemu
informatycznego.

12:40
!
Witold Statkiewicz — Analityk biznesowy w Sieci Badawczej tukasiewicz —
Poznanskim Instytucie Technologicznym oraz wyktadowca akademicki na
Wyzszej Szkole Logistyki w Poznaniu e

Instytut
Technologiczry

Zarzqdzanie datami waznosci produktow spoZywczych to zaréowno wyzwanie jak i szansa dla
obiektow handlowych. Jak radzg sobie one obecnie? Jakq majq perspektywe? Jaka bedzie

przysztosc?

Kryteria sukcesu strategii Przemyst 4.0

12:55
prof. Mariusz Bednarek — Wyzsza Szkota Bankowa w Warszawie,
Vice CEO Instytut Industry 4.0

13:10


http://www.fenixsystems.eu/
https://ilim.lukasiewicz.gov.pl/
https://www.infor.com/pl-pl

Warunki uczestnictwa

+» Udziat w eFORUM Optymalizacja procesow jest bezptatny.
+ Niezbedna jest rejestracja przez kwestionariusz dostepny na stronie foodfakty.pl
* Prosimy rejestrowac sie na e-maile firmowe.

+ Rejestracja na e-maile prywatne moze skutkowac brakiem potwierdzenia udziatu.
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To szeroko zakrojony projekt, ktdrego bazg jest profesjonalny portal informacyjny wraz

z uzupetniajgcymi narzedziami, jak: newslettery, raporty, bazy danych. Zapewniamy
»Zabieganej” kadrze managerskiej mozliwosc szybkiego i syntetycznego zapoznania sie

z najwazniejszymi trendami rynkowymi, zmianami

w prawie i nowymi technologiami dla jakosci i bezpieczenstwa poprzez portal, e-mail,
komorke i media spotecznosciowe. Koncentrujemy sie na zagadnieniach wspierajgcych
rozwoj szeroko pojetej jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Dla kadry kierowniczej proponujemy profesjonalne narzedzia dostepne w Strefie Managera

NAWIGATOR NAWIGATOR NAWIGATGR NAWIGATOR

- i
MONITORING $RODOWISKOWY { WODA | HIGIENA STRATEGIE PLANT-BASED OPAKOWANIA
JAKO ELEMENT ZARZADZANIA ? W PRZEMYSLE SPOZYWCZYM SUROWCE + TECHNOLOGIE + REFORMULACIE % DO Z YW N O s CI
BEZPIECZENSTWEM ZYWNOSCI e ASPEKTY PRAWNE + REBRANDING * KOMUNIKACIA s
FAKTY | MITY
amzz.. B om0 foodfukt we @B 1IDEXX foodtale ®eroveg | 4 food ol natureef.pl bSL foadfalkty

Powyiej nasze dotychczas opublikowane e-wydania FoodFakty NAWIGATORA. Wszystkie
zainteresowane firmy zachecamy do udzialu w kolejnych projektach FoodFakty
NAWIGATOR.

Szczegotowe informacje pod numerem telefonu 501 344 668.

www.foodfakty.pl



https://foodfakty.pl/strefa-m
https://foodfakty.pl/woda-i-higiena-w-przemysle-spozywczym
https://foodfakty.pl/monitoring-srodowiskowy-jako-element-zarzadzania-bezpieczenstwem-zywnosci
https://foodfakty.pl/strategie-plant-based-surowce-technologie-reformulacje-aspekty-prawne-rebranding-komunikacja
https://foodfakty.pl/opakowania-do-zywnosci-fakty-i-mity
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-optymalizacja-procesow-produkcyjnych-i-biznesowych-w-przemysle-spozywczym

