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Food Safety Culture Initiative

ZAPROSZENIE

Szanowni Panstwo!

Produkty powszechnie nazywane plant-based to juz od dawna nie jest moda, to juz nie
jest nawet trend, obecnie to juz zdecydowanie segment rynku, i to ten, ktéry rosnie
najszybcie;.

Im wiekszy bedzie ten segment, tym wieksze wyzwania spotkajg producentéw ze wzgledu
na praktycznie kazdy obszar, poczgwszy od dostepu do surowcéw, formulacji, zwiekszania
skali, zastosowanych technologii i urzadzen, konczac na klasycznych aspektach
bezpieczenstwa zywnosci.

Rosngce bedg réwniez oczekiwania konsumentow pod katem funkcjonalnosci, smaku,
wartosci odzywczych.

FoodFakty jako projekt skoncentrowany na informacjach merytorycznych postawit sobie
za zadanie stworzenie i rozwijanie platformy wymiany wiedzy w tych obszarach i tym
samym do wzmocnienia segmentu, ktory uznajemy za jeden z najbardziej rozwojowych,
rowniez z perspektywy rozwoju rynku polskiego.

Mamy nadzieje, ze to wspdlne spotkanie przyczyni sie nie tylko do zwiekszenia wiedzy, ale
rozpocznie debate nad kluczowymi aspektami potrzeb branzy, w tym regulacjami
prawnymi, ktére pozwolg na mozliwos¢ swiadomego i bezpiecznego biznesowo rozwoju
tej kategorii.

Zatozyciel projektu FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL
Przewodniczqcy Komitetu Technicznego przy PKN nr 310

ds. Systemdw Zarzqdzania Bezpieczeristwem Zywnosci

Cztonek Polskiej Grupy Roboczej przy IFS
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KOLEJNOSC WG KOLEJNOSCI PRELEKCJI

Marcin Tischner

W ProVeg petni role Corporate Engagement & Sustainability Specialist, gdzie zajmuje sie
wspotpracy z producentami zywnosci i sieciami handlowymi, edukacjg o trendzie wege,
roslinnych zamiennikach produktéw odzwierzecych i miesie hodowanym komérkowo
oraz uswiadamianiem wptywow naszych wyboréw zywnosciowych na srodowisko.

V. Grzegorz Mech

& Business Development Manager Consumer Panels & Services GfK Polonia Sp. z 0. o.
AR Od prawie 15 lat zwigzany z GfK Polonia i badaniami rynku, przede wszystkim
F/ rozwigzaniami na bazie danych z Panelu Gospodarstw Domowych.

dr Agnieszka Szymecka-Wesotowska

Prawniczka i wspodlniczka w Centrum Prawa Zywnosciowego i Produktowego. Doktor
nauk prawnych. Od ponad 10 lat doradza producentom, pr_zetwércom, dystrybutorom
zywnosci. Cztonkini Europejskiego Stowarzyszenia Prawa Zywnosciowego - EFLA.

Marcin Krupa

Absolwent Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu (technologia zywnosci) oraz
studidéw podyplomowych na Uniwersytecie Ekonomicznym we Wroctawiu z zarzagdzania
produkcja. Zwiagzany z przemystem spozywczym od 2008 r. - koncentraty spozywcze,
przetworstwo miesa, produkty roslinne, zywnos¢ wygodna. Od 2014 r. pracuje w firmie
Brenntag Polska Sp. z 0.0., specjalizujac sie w dodatkach funkcjonalnych oraz
ksztattujgcych smak i zapach produktow wytrawnych.

Adrian Sikora

Od kilkunastu lat z sukcesem taczy réznorodne doswiadczenie zawodowe w obszarze
sprzedazy, pomagajac swoim klientom w rozwoju ich zaktadow.

We Flottweg Polska Sp. z 0.0. odpowiedzialny za doradztwo technologiczne oraz
sprzedaz dedykowanych rozwiazan dla branzy spozywcze;j.

Carolien Spaans

Radca ds. rolnictwa w Ambasadzie Krélestwa Niderlandéw w Warszawie, skad obejmuje
swoim zasiegiem Polske, Stowacje i Czechy. Od 2006 r. pracuje w Ministerstwie
Rolnictwa Krolestwa Niderlandéw, wczesniej m.in. przebywata na Ukrainie

jako radca ds. rolnictwa.
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Adiunkt w Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiatéw Opakowaniowych
Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie. Gtéwnym
obszarem zainteresowan naukowych jest wykorzystanie surowcéw roslinnych do
opracowania innowacyjnej, fermentowanej, bioaktywnej zywnosci funkcjonalnej oraz
dodatkéw do zywnosci.

Pracuje na stanowisku profesora na Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu, na
Woydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnoéci, w Katedrze Technologii Rolnej i
Przechowalnictwa. Tematyka badawcza obejmuje wtasciwosci ziemniakdéw majacych
istotny wptyw na ich wartos¢ odzywczg, zdrowotng i przetwdrcza, wtasciwosci biatek
wystepujgcych w ziemniakach jak i surowcach roslinnych, w tym w nasionach roslin
oleistych oraz metod ich izolacji, biorgc pod uwage wptyw czynnikéw odmianowych
(réwniez odmian o kolorowym migzszu), uprawowych i przechowalniczych.

Doradca ds. Prawa Zywnosciowego, CEO, IGI FOOD LAW. Specjalizuje sie w
zagadnieniach dotyczacych wprowadzania do obrotu, znakowania i reklamy zywnosci,
a w szczegolnosci tzw. zywnosci funkcjonalnej. Wspétpracuje z jednostkami kontroli
zywnosci, instytutami naukowymi, stowarzyszeniami branzowymi.

Chemistry Technical Manager. 20-letnie doswiadczenie w firmie Intertek.
Specjalista w zakresie ISO 17025, ISO 22000, Lean, ekspert oraz trener w zakresie oceny
sensoryczne;j.

Absolwentka Wojskowej Akademii Technicznej w Warszawie, ze specjalizacjg w
materiatach niebezpiecznych i ratownictwie chemicznym, bronigc pracy magisterskiej w
tematyce bliskiej podczerwieni. Od 2013 r. zwigzana jest ze sprzedazg aparatury
laboratoryjnej i wsparciem aplikacyjnym, a od stycznia 2018 r. zatrudniona w BUCHI
Labortechnik na stanowisku Menadzera Sprzedazy w Polsce.
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Ma ponad 10 lat doswiadczenia w technologii filtracji crossflow dla réznych gatezi
przemystu. Po spedzeniu 8 lat w Azji dla Pall Corporation, od 2014 roku skupia sie
gtéwnie na projektach mikro i ultrafiltracji z wykorzystaniem ceramiki dla rynkéw
biatek roslinnych, enzymow, mleczarstwa i fermentacji. Posiada tytut doktora inzynierii
chemicznej uzyskany na Bath University w Anglii.

Specjalistka od projektowania komunikacji, kulturoznawczyni, aktywistka. W
RoslinnieJemy zajmuje sie szeroko pojetym rozwojem kampanii roslinnych, czuwa nad
brzmieniem narracji o roslinnym trendzie i koordynuje dziatania badawcze.

Doktor nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia. Pracownik
Katedry Przetwérstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych, Wydziatu Nauki o Zywnosci,
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Jej zainteresowania badawcze
dotycza gtéwnie produkcji zywnosci funkcjonalnej oraz oceny wptywu proceséw
technologicznych (np. mikrokapsutkowania olejow) na substancje biologicznie
aktywne.

Adiunkt w Katedrze Przetwodrstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych Wydziatu Nauki o
Zywnoéci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Doktor nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia; praca naukowa skoncentrowana
gtoéwnie wokot chemii i przetworstwa nasion oleistych, ttuszczéw oraz zbéz.

Pracownik Instytutu Nauk o Zywieniu Cztowieka Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie. W pracy naukowej zajmuje sie izolacjg i charakterystyka
bakterii fermentacji mlekowej, zastosowaniem probiotykow i postbiotykow w
technologii zywnosci oraz ich wptywem na zdrowie.
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DZIEN 1. foodfa kty

21.09.2022 godz. 11:00 — 14:00 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - START godz. 11:00

Blok 1 RYNEK | KONSUMENT

Perspektywy rozwoju rynku roslinnych alternatyw - dane i trendy rynkowe, plany
kluczowych graczy

11:10
Marcin Tischner «’ rO\/e

ntemotlonol

Czy w Polsce kategoria plant-based ma szanse rozwoju, a jesli tak, to czego oczekuja
konsumenci

11:25
£

= Grzegorz Mech
GFK

Rynek i aspekty prawne produktow plant-based. Jaka jest przysztos¢ nazewnictwa
produktow nawigzujacych do produktow konwencjonalnych

11:40

/FOOD
D LAW

Blok 2 JAKOSC | TECHNOLOGIA

Zywno$¢ pochodzenia roslinnego - wyzwania i szanse dla producentéw a oczekiwania
konsumentow

Agnieszka Szymecka-Wesotowska

11:55
Marcin Krupa BRENNTAG Ml

roop & nutrimion Y

Biatko z roslin stragczkowych i oleistych - kluczowe aspekty w produkcji izolatu
i koncentratu

12:10

Adrian Sikora s Flott weg

~




DZIEN 1. foodfalty

21.09.2022 godz. 11:00 - 14:00 Food Safety Culture Initiative

Blok 3 NAUKA, PRAKTYKA | WSPARCIE INSTYTUCJONALNE

PROGRAM - C.D.

The plant-based ecosystem in the Netherlands

12:25

Carolien Sp aans o8l Kingdom of the Netherlands

W co mozna przeksztatci¢ makuchy wykorzystujac mikroorganizmy?
Roslinne alternatywy nabiatu w zgodzie z ideg zero waste

12:40

drinz. tukasz topusiewicz ’I

Zachodniopomorski
Uniwersytet Technologiczny
w Szczecinie

Preparaty biatek ziemniaka i ich potencjalne mozliwosci wykorzystania

12:55

&emn, | UNIWERSYTET
4 PRZYRODNICZY

WE WROCEAWIU

prof. dr hab. inz. Anna Peksa TR
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SESJA Q&A

Bezptatny udziat - Rejestracja



https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-strategie-plant-based-dzien-1

DZIEN 2. foodfalcty

22.09.2022 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - START godz. 11:00

Blok 1 PRAWO | PRAKTYKA

Czy i kiedy produkty plant-based nalezy rozpatrywac jako Novel Food?
Prawo i praktyka. Znaczenie dla komercjalizacji
11:10

Izabela Tariska IGI FOOD LAW.

Blok 2 JAKOSC | BEZPIECZENSTWO

Ryzyka bezpieczenstwa zywnosci dla produktow z kategorii plant-based

11:25

Dorota Nowak-Mordon Mter tek

Total Quality. Assured.

Jak efektywnie kontrolowac parametry jakosciowe produktow plant-based?
Oznaczanie zawartosci ttuszczu i biatka w zywnosci pochodzenia roslinnego

11:40

Katarzyna Kepka

11:55

Benoit Fradin PALL CORPORATION




DZIEN 2. foodfalty

22.09.2022 godz. 11:00 - 13:30 Food Safety Culture Initiative

PROGRAM - C.D.

Blok 3 RYNEK, ZDROWIE | KONSUMENT

Postawy wobec diet roslinnych w kontekscie zdrowia i aktywnosci fizycznej

12:07

Katarzyna Satata g%

ROSLINNIEJEMY

Wartos$¢ odzywcza biatkowych preparatéw konopnych oraz aktualny stan rynku

12:22

|\y|  UNIWERSYTET

|A|v| WARMINSKO-MAZURSKI
inz oLs

dr inz. Dorota Ogrodowska W OLSZTYNIE

UNIWERSYTET

dr inz. Grzegorz Dgbrowski R
|A N wolszrynie

Bakterie i procesy fermentacyjne do produktow plant-based

dr hab. Dorota Zielinska, prof. SGGW )

SESJA Q&A

Bezptatny udziat - Rejestracja



https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-strategie-plant-based-dzien-2

Warunki uczestnictwa

+» Udziat w eFORUM Strategie Plant-based jest bezptatny.

¢

< Niezbedna jest rejestracja przez kwestionariusz dostepny na stronie foodfakty.pl.

% Prosimy rejestrowac sie na e-maile firmowe.

2

+* Rejestracja na e-maile prywatne moze skutkowac brakiem potwierdzenia udziatu.

eFORUM Strategie Plant-based - Dzien 1. &
21 wrzesnia - sroda

eFORUM Strategie Plant-based - Dzien 2.
22 wrzesnia - czwartek
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To szeroko zakrojony projekt, w ktérym kluczowa role spetnia profesjonalny portal
informacyjny wraz z uzupetniajgcymi narzedziami, jak: newslettery, raporty, bazy danych.
Zapewniamy ,zabiegane]” kadrze managerskiej mozliwosc szybkiego i syntetycznego
zapoznania sie z najwazniejszymi trendami rynkowymi, zmianami w prawie i nowymi
technologiami dla jakosci i bezpieczenstwa poprzez portal, e-mail, komodrke i media
spotecznosciowe. Koncentrujemy sie na zagadnieniach wspierajgcych rozwadj szeroko pojetej
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Dla kadry kierowniczej proponujemy profesjonalne narzedzia dostepne w Strefie Managera

www.foodfakty.pl



https://foodfakty.pl/strefa-m
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-strategie-plant-based-dzien-1
https://foodfakty.pl/eforum-foodfakty-strategie-plant-based-dzien-2

